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COMMUNIQUE DE PRESSE

LA WALLO,
la biere blonde du 100éme anniversaire des Fétes de Wallonie de Namur

Dans le cadre du 100éme anniversaire des Fétes de Wallonie de Namur, le Comité Central de
Wallonie (co-organisateur des Fiesses) et son partenaire historique La Brasserie du Bocq (Blanche
de Namur, Gauloise,...) ont produit ensemble une nouvelle biére blonde locale titrant 5,4%, parfumé
au houblon de Philippeville. Nommeée La Wallo, fruit d’'une belle collaboration entre deux institutions
namuroises.

La Wallo, biere des Wallos a été brassée avec passion par les équipes de la Brasserie située a
Purnode (Yvoir). Elle se dégustera avec sagesse, avant, pendant et aprés les Fétes de Wallonie.
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Une biére a finalité sociale et locale

Les bénéfices de la vente de la biere La Wallo seront versés aux ceuvres philanthropiques
de la Société Royale Moncrabeau — Les 40 Molons. lls viennent en aide a nos concitoyens
qui rencontrent des difficultés de vie.
http://www.royalemoncrabeau.be/index.php/societe-philanthropique/

Que goiite-t-elle La Wallo ? Comment la décrire ?

La Wallo est une biére blonde légére et rafraichissante (a servir a 5 degrés), elle charme
naturellement par son cété digeste.

« Elle est aussi limpide et brillante. La pétillance est élevée avec des bulles fines. La mousse
est blanche, fine et stable. L'odeur est fraiche, houblonnée et bien présente avec des notes
de fermentations fruitées » nous décrit Xavier Yernaux, maitre brasseur a la Brasserie du
Bocq.

« En premiere bouche, le golt est rond et legerement malté. Ensuite, 'amertume est legere
et s’installe doucement mais ne devient jamais imposante. L'ensemble reste équilibré. Le
golt est ample. La post-amertume est marquée et longue » ajoute Olivier Degehet, directeur
commercial de la Brasserie du Bocq.

Elle est disponible en bouteille de 33 cl mais aussi en fat de 20 litres.



Ou retrouve-t-on la biére La Wallo ?

On la retrouve d’ores et déja chez les principaux négociants-distributeurs de la province de Namur,
fournisseurs des Horeca namurois :

* Drinks Delsart de Ciney - Fernelmont - Rhisnes,
» Hallet (Drink de La Bruyeére)

» Balleux (Drink de Beauraing)

* Drink Dokir a Flawinne

e Drink du Pretery a Purnode

Vous la retrouverez aussi aux Caves de Wallonie rue de la Halle a Namur, siége des Comités de
Quartiers et de I'Association des Commercgants de Namur.

En ce début aodt, la distribution de La Wallo ne fait que commencer ... Au fur et a mesure que I'on se
rapprochera des Fétes, vous la retrouverez dans les nombreux bars et restaurants de Namur et de
sa région, mais aussi dans vos magasins spécialisés, points de vente de proximité et supermarchés.
Lors des Wallos (du jeudi 14 septembre au lundi 18 septembre), La Wallo sera servie dans les
principaux bars bordant notamment les places d’Armes, de I'’Ange, Marché aux légumes (place du
Vieux), les Jardins du Maieur, ...

One Wallo ... Pogwe nin ? |l ne vous reste plus qu’a la goater. Réclamez-la !

Infos et contact :

Brasserie du Bocq — Purnode — 082/610.780. — brasserie@bocq.be
Directeur commercial, Olivier Degehet : 0476/21.61.94

Comité Central de Wallonie rue des Brasseurs 148, 5000 - Namur
ccw.communication@fetesdewallonie.be
Responsable projet, Benoit Rosier : 0476/41.62.79.
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